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„ WAS SPRITZIGES VORNEWEG?“  
 

— unser Klassiker — 

 

„Schwäbische Mostbowle“ € 8,20 

mit Rieslingsekt aufgegossen 

 

„Erdbeersprizz“ € 7,80 

mit Wodka & Prosecco aufgegossen 

 

Holundercocktail von der eigenen Blüte € 7,80 

mit Prosecco aufgegossen 

 

Gesund & fit – Apfel, Karotte und frischer Ingwer € 6,80 

mit vielen Vitaminen – durch den restlichen Sommer, nur für Sie frisch gepresst… lecker 

 

VORSPEISEN 
 

„Zweierlei vom frischen Blumenkohl“ € 12,80 

Hausgemachtes Blumenkohlmousse und eingelegte Blumenkohlröschen, dazu marinierte Salate vom Radicchio 

& Chicorée, Senfkaviar, Himbeerdressing und unserem selbst gebackenen Knäckebrot 

 

Hausgebeizte Forelle aus Heimertingen € 15,80 

mit Salat von Kohlrabi, Apfel & Romanaherzen – auf erfrischendem Buttermilchsud, verfeinert mit Dillöl, dazu 

unsere frisch gebackene Focaccia 

 

BROTZEITEN 
 

Wurstsalat  € 14,50 

mit Allgäuer Bergkäse, roten Zwiebeln und Bauerbrot   

„Saure Kumpel“ € 14,50 

mit Wurstsalat, mit eingelegtem Romadur, roten Zwiebeln und Bauernbrot   

Hausgemachte Tellersulz (nur in den Sommermonaten) € 14,80 

mit Bauernbrot und weißem Sößle   
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SUPPEN 
 

Cremesüppchen von frischen Allgäuer Wildkräutern € 7,90 

mit hausgebackenen Croutons 

 

Festtagssuppe € 8,20 

mit allerlei schwäbischer Einlage, frischem Schnittlauch und Backspätzle 

 

SALATE 
 

Bunter Salatteller „Gromerhof“ € 8,50 / 14,80 

mit unserer Kräutersoße, Kerndl aus der Pfanne und hausgebackenen Croutons (wahlweise als große bunte 

Salatschüssel € 14,80) 

Bunte, gemischte Sommersalate € 21,80 

mit gebackenem Grillkäse, hausgemachter pikanter Tomatenmarmelade, ofenfrischem Wurzelbrot und unserem 

Petersilien Pesto 

Große, bunte Salatschüssel € 19,80 

mit gegrillter Hühnchenbrust, gebratenem Mais, hausgebackenen Croutons, Kerndl aus der Pfanne und 

ofenfrischem Wurzelbrot 

 

SCHWÄBISCH, HAUSGEMACHT & OHNE FLEISCH 
 

Allgäuer Kässpätzle € 16,80 

mit bestem Bergkäse von den Gebrüdern Baldauf aus Lindenberg im Westallgäu und geschmälzten Zwiebeln 

 

Handgemachte kleine Maultäschle € 21,80 

gefüllt mit Waldpilzen und Kartoffeln in leicht getrüffeltem Schwammerlrahm, mit gebratenem Spitzkraut, 

sautierten kleinen Pfifferlingen und Zitronen-Ricotta-Creme 

Karotten-Mais-Stampf € 21,80 

mit frischem Gemüse von Broccoli, Mais, Erbse und Pak Choi, dazu unsere Kartoffelknöpfle, marinierter Feta 

und feine Rotweinbutter 

 

 

 

 

 

 
 

 

 



M U S E U M S G A S T H A U S 

Gromerhof 
Speisekarte 

 

 

 
HAUPTESSEN 

 

Tranche von der Heimertinger Lachsforelle € 27,80 

auf der Haut gebraten & gegrillte Garnelen, mit Karotten-Mais-Stampf, frischem Gemüse von Broccoli, Mais, 

Erbse und Pak Choi, dazu unsere Kartoffelknöpfle und feine Rotweinbutter 

 

Schwäbischer Sauerbraten („nach altem Hausrezept“) € 23,80 

aus der Rinderschulter in feiner Soße, mit Spätzle, Preiselbeeren und roh mariniertem Spitzkraut  

„Schwäbisches Leckerle“ € 29,80 

Zwiebelrostbraten vom gegrillten Roastbeef auf Allgäuer Kässpätzle mit geschmälzten Zwiebeln  

Geschmorte Haxe vom oberschwäbischen Milchkalb € 25,80 

mit feinem Sößle, Allgäuer Käseknödel, gebratenem Spitzkraut und kleinen Pfifferlingen  

Gromerhof-Schnitzel vom heimischen Metzger ab € 20,80 

Leckeres paniertes Schnitzel aus dem Schweinerücken, in der Butterpfanne nach „Wiener Art“ gebraten.  

mit Pommes Frites € 20,80 

mit Spätzle & Soße € 22,80 

mit gemischtem Salat € 23,80 

NACHTISCH 
 

Handgedrehte Zwetschgenknödel € 9,80 

mit leckerer Nougat- und Vanillecreme, marinierten Zwetschgen, süßen Butter-Zimt-Streuseln und 

erfrischendem griechischem Joghurt 

 

Crème brûlée von der Tonka Bohne € 10,80 

mit karamellisierter weißer Schokolade, frischem Mango-Ragout, unserer eigenen Basilikum Eiscreme und 

krossem Nuss-Crumble 

 

Gemischte Eissorten (3 Kugeln) € 7,80 / 6,50 

mit / ohne Schlagrahm  

Tasse Seeberger Espresso € 5,50 

mit 1 Kugel Bourbon Vanilleeiscreme  

 

 

 

 
 

 

 

Für weniger Hunger bereiten wir Ihnen auf Wunsch auch kleinere Portionen zu, der Preis reduziert sich dann um € 2,00. 

Das zusätzliche Gedeck berechnen wir mit € 5,00. 

Bei Unverträglichkeiten oder Allergien informieren Sie bitte Ihren Service, wir helfen Ihnen gerne weiter! 


