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.Was spritziges vorneweg?“

- unser Klassiker -
~Scahwabische Mostbowleé” mit Rieslingsekt aufgegossen

,Erdbeersprizz"
mit Wodka & Prosecco aufgegossen

Holundercocktail von der eigenen Bliite - mit Prosecco aufgegossen

Gesund & fit -mit vielen Vitaminen — durch dien Sommer

Apfel, Karotte und frischer Ingwer,
nur fiir Sie fiisch gepresst. .. lecker

Suppen:

Sommerliches Karotten-Kokos-Stippchen
mit frischem Ingwer und Zitronengras

Festtagssuppe mit allerlei schwabischer Einlage,
frischem Schnittlauch und Backspatzle

Reichenauer Salate & Vorspeisen:

Bunter Salatteller ,, Gromerhof' mit unserer Kréutersof3e,
Kerndl aus der Pfanne und hausgebackenen Croutons

- Als groBe bunte Salatschtissel

Bunte, gemischte Sommersalate mit gebackenem Grillkése,
hausgemachter pikanter Tomatenmarmelade, ofenfrischem Wurzelbrot
und unserem Petersilien Pesto

Grol3e, bunte Salatschiissel mit gegrillter Hithnchenbrust,
gebratenem Mais, hausgebackenen Croutons,
Kerndl aus der Pfanne und ofenfrischem Wurzelbrot
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Vorspeisen:

Hausgebackene Focaccia mit Burrata aus unserer Region,
bunten Tomaten, eingelegten Zwergorangen, Erbsencreme
und unserem Petersilien Pesto

,Vitello ohne Tonnato*

Feine Scheiben vom rosa gebratenen Kalbs-Tafelspitz,
dazu zweierlei von der Artischocke, Schmortomate
und Oliven-Rucola-Zitronen-Tapenade

Schwébisch, hausgemacht & ohne Fleisch:

Allgéuer Kasspétzle mit bestem Bergkase von den Gebriider Baldauf

aus Lindenberg im Westallgdu und geschmalzten Zwiebeln

Rahmige Risoni-Nudeln im Paprika-Kokos Sud,
mit San-Marzano-Kirschtomaten, Zucchini-Paprikagemtise,
Oliven und mariniertem Feta

Bayerisches Perlgraupen-Risotto mit gebackenem Grillkése,
dazu frisches Gemiise von Kohlrabi, Brokkoli, Erbsen
und unserem Petersilien Pesto

Hauptessen:

Tranche von der Heimertinger Lachsforelle auf der Haut gebraten
& gegrillte Garnelen, mit bayerischem Perlgraupen — Risotto,
Gemiise von Kohlrabi, Brokkoli und Erbsen, dazu eine leichte
Meerrettichsof3e und unser Petersilien Pesto

»nach altem Hausrezeot “
Schwébischer Sauerbraten - aus der Rinderschulter - in feiner Sof3e,
mit Spéatzle, Preiselbeeren und roh mariniertem Spitzkraut

LSamwabisches Leckerle'
Zwiebelrostbraten vom gegrillten Roastbeef
auf Allgduer Kasspatzle mit geschmélzten Zwiebeln

Feines Ragout aus der Hihnchenkeule in feiner Pommery-Senfsof3e,
mit glaciertem Wurzelgemiise und Kartoffel-Thymian-Knopfle



Museumsgasthaus
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Unser kostliches Gromerhof=Schnitzel vorm heimischen Metzeer:

Leckeres paniertes Schnitzel aus dem Schweinerticken,
in der Butterpfanne nach ,, Wiener Art* gebraten,

- Pommes — Frites € 20,80
- Spatzle & Sol3e € 22,80
- gemischtem Salat € 23.80
Nachtisch:
St3e Zipfel in Zimt & Zucker € 8.80
mit sommerlichem Erdbeer-Rhabarber - Ragout,
hausgemachter Nougatcreme, griechischem Joghurt
und unserem Sorbet von der Sommererdbeere
Gebackenes weilles Schokoladenmousse (Glutenfrei) € 10.80
mit geeistem Holunder-Prosecco-Stippchen,
eingeweckten Bergpfirsichen, hausgemachtem Basilikumeis
und Nusscrumble
Gemischte Eissorten (3 Kugeln) mit/ohne Schlagrahm € 7.80 /6.50
Tasse Seeberger Espresso mit 1 Kugel Bourbon Vanilleeiscreme € 5.50

Fur weniger Hunger bereiten wir Thnen auf Wunsch
auch kleinere Portionen zu. Der Preis reduziert sich dann um € 2,00

Das zusétzliche Gedeck berechnen wir mit € 5,00

Bei Unvertraglichkeiten oder Allergien
informieren Sie bitte [hren Service, wir helfen Thnen gerne weiter!
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