Gronicrhof

.Was spritziges vorneweg?“

- unser Klassiker -
~Schwadbische Mostbowle* mit Rieslingsekt aufgegossen € 820
Lillet , Winter Berry “ € 8.80

mit Cranberries und frischem Rosmarin

Holundercocktail von der eigenen Blite - mit Prosecco aufgegossen € 780

Gesund & fit - mit vielen Vitaminen — durch die kalte Jahreszeit

Apfel, Karotte und frischer Ingwer, € 6.80
nur fiir Sie frisch gepresst. .. lecker

Suppen:

Allgduer Késestippchen vom besten Bergkase der Gebruder Baldauf € 7,80
aus Lindenberg, mit hausgebackenen Croutons

Festtagssuppe mit allerlei schwébischer Einlage, € 7,80
frischem Schnittlauch und Backspatzle

Reichenauer Salate:

Bunter Salatteller ,, Gromerhof* mit unserer Krautersofe, € 8,50
Kerndl aus der Pfanne und hausgebackenen Croutons

- Als groBe bunte Salatschtissel € 13.80

Kalte Vorspeisen:

Hausgebeizter Lachs mit frischem Dill und Krautern gebeizt, € 1480
feiner Kurbiscreme & eingelegtem Kiirbis, mariniertem Feldsalat
und ofenfrisch gebackenem Wurzelbrot

Leichtes Ziegenkése - Mousse mit Salat von der roten Bete, Radicchio, € 1380

Chicoree’, frischen Feigen, feinem Himbeerdressing und Kurbiskrokant

Wie wére es mit einem kiithlen Glas Grauburgunder vom badischen Kaiserstuhl
oder einem frisch gezapften BIO - Bier von Clemens Hérle aus Leutkirch ?
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Schwaébisch, hausgemacht & ohne Fleisch:

Allgéuer Kéasspétzle mit bestem Bergkése von den Gebruder Baldauf
aus Lindenberg im Westallgdu und geschmélzten Zwiebeln

Hausgemachte Kartoffel-Quarknockerl auf leckerem Sellerieptree’,
mit frischem Mangold, gelber Bete, Edamame-Bohnchen,
rote Bete Butter und unserem Petersilienpesto

€

€

Handgedrehte Allgduer Kéaseknodel vom Bergkédse aus dem Westallgdu, €

mit Rahmschwammerl, frischen Krdutern und mariniertem Spitzkraut

Hauptessen:

,, Unser Winter-Genuss “

Ofenfrische, knusprige 2 Ente (ausgelést, ohne Knochen)
mit unserem Blaukraut und Kartoffelknodel

Tranche von der Heimertinger Lachsforelle auf der Haut gebraten
& gegrillte Garnelen, auf leckerem Selleriepuree’, mit frischem Mangold,
gelber Bete, Edamame-Bohnchen, rote Bete Butter und Petersilienpesto

»nach altem Hausrezept”
Schwiébischer Sauerbraten - aus der Rinderschulter - in feiner Sof3e,
mit Spéatzle, Preiselbeeren und rahmigem Speckwirsing

~Schwdbisches Leckerle*
Zwiebelrostbraten vom gegrillten Roastbeef
auf Allgduer Kéasspatzle mit geschmélzten Zwiebeln

Unser kostliches Gromerhof-Schnitzel vom heimischen Metzger:

Leckeres paniertes Schnitzel aus dem Schweinerticken,
in der Butterpfanne nach , Wiener Art* gebraten,

- mit Spétzle
- Pommes — Frites
- gemischtem Salat

Geschmorte Schweinebéckchen vom oberschwébischen Landschwein,
mit Allgduer Késeknodel, hausgemachtem gerollten Maultéschle
und mariniertem Spitzkraut

€

€
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StiBes zum Nachtisch:

Winterliches Spekulatius-Lebkuchen-Mousse € 9.80

mit Gewtirz-Orangen, griechischem Joghurt

und hausgemachtem Zwetschgensorbet

»Stife Zipfel ,, (g’schupfte Kartoffelnudeln)

Handgedrehte siif3e Zipfel in Zimt & Zucker, € 9.80

mit Zimtkirschen, Vanillecreme, Nougat

und bester Walnusseiscreme von der Eismanufaktur Isny

Gemischte Eissorten (3 Kugeln) mit/ohne Schlagrahm € 7,80 /6,50
Tasse Seeberger Espresso mit 1 Kugel Bourbon Vanilleeiscreme € 5,50

Fur weniger Hunger bereiten wir lhnen auf Wunsch
auch kleinere Portionen zu. Der Preis reduziert sich dann um € 2,00

Das zusétzliche Gedeck berechnen wir mit € 5,00

Bei Unvertraglichkeiten oder Allergien
informieren Sie bitte Ihren Service, wir helfen Ihnen gerne weiter!



