Aperitif

Unser Hausaperitif:

,Schwibische Mostbowle* € 4,90
mit Rieslingsekt und Apfel/ Birnenmost

,Holundercocktail“ von der eigenen Blute € 4,70
vom Museumsholderboschen mit Prosecco

LS2Pfirsichtraum® € 4,70
Pfirsichlikér, Rieslingsekt und Pfirsichmark

»Aperol Spritz“ mit Prosecco aufgegossen € 4,80
,Kir Royal“ € 4,80
Creme de Cassis mit Rieslingsekt

Sherry trocken oder medium € 4,60
Campari Orange oder Soda € 4,80

...oder ohne Alkohol gesund durchs Jahr
mit frischen Siften aus Obst und Gemiise

frisch gepresste Safte:

Karotte und Apfel mit frischem Ingwer verfeinert € 4,80

Muntermacher ,,Gromerhof* € 4,80
aus frischen Friichten der Saison

Als besonderes Erlebnis fiir Sie und Thre Gaste servieren wir Ihnen
gerne Ihren Aperitif unter freiem Himmel bei offenem Feuer und
Kerzenlicht



Rinderkraftbriihe mit Fladle €

Maultaschensuppe mit geschmalzten Zwiebeln €
Tomatensuppe mit Croutons und Sahnehaube €
Allgauer Hochzeitsuppe, €

mit Brat- und Leberknddel, Backerbsen und Fladle
~Schwibische Mostsuppe*

5,00
nach altem Hausrezept mit Zimtbrotwiurfele

Blattsalate der Saison mit feiner KrautersoRe €
Bunter Salatteller ,Gromerhof“ mit KrdutersoRe €

GroRer Salatteller mit gebratener Putenbrust, €
Mais und Krauterrostbrot

GroRer Salatteller mit gegrilltem Saiblingsfilet €
aus Heimertingen und Krauterrostbrot

Blattsalate der Saison mit feinem €
Balsamicodressing und Maultaschle mit Spargel geftllt

4,00
5,00
4,80

5,20

4,20
5,50

12,80

14,80

12,80



Allgauer Kasspatzle mit Rostzwiebeln
und Bergkase von der Kaserei Baldauf in Lindenberg
€ 9,50

Ragout vom Schrobenhauser Spargel im Krauterfladle,
mit Bergkdse aus dem Westallgau Uberbacken
€ 16,80

Ragout von frischen Schwammerl der Saison
mit hausgemachten Barlauchknédel
€ 12,50

Feine Kartoffelgnocchi in Basilikumbutter
mit frischen Champignons, Kaiserschoten
und gebackenen Kirschtomaten
€ 12,80

Ricotta- Frischkaseteigtaschen
mit frischem Rucola, Tomaten - Krauterragout
und gehobeltem Parmesan
€ 12,80

Leckere Barlauchkasspatzle
mit bestem Westallgauer Bergkase und gerdsteten Zwiebeln
10,50

Pfannenfrischer Kaiserschmarren mit Apfelmus
€ 10,80




Ragout vom heimischen Hirsch € 16,50
mit gebratenen Champignons, Spatzle
und Preiselbeerbirne

Cordon Bleu aus dem Schweineriicken € 14,50
mit Schinken und Westallgauer Bergkase gefillt
dazu Pommes - Frites

,Gromerhof-Pfannle*“ € 16,30
Gegrillte Schweinerlickensteaks

auf Allgauer Kasspatzle mit Rostzwiebeln

und ChampignonrahmsolRe

Drei feine Krautkrapfen mit Rostzwiebeln € 10,80

Fangfrische Forelle aus Heimertingen € 17,80
in der Butterpfanne gebraten, gefillt mit frischer
Petersilie und Krauterkartoffeln dazu

Gegrilltes Saiblingsfilet aus Heimertingen € 18,80
auf Parmesanbandnudeln mit gebackenen
Zuckerschoten & Kirschtomaten

Zanderfilet vom Grill auf mediterranem Gemise € 16,40
mit Krauterkartoffeln

Bei Anderung der Beilage auf Réstkartoffeln oder Kisespitzle berechnen wir € 2,50.
Gerne bereiten wir IThnen auch kleinere Portionen zu, Preisabzug € 2.-
Alle Angaben zum Thema "Lebensmittel-Informations-Verordnung" erhalten Sie gerne auf Anfrage



Oberschwabische Kalbsleber ,Berliner Art* € 19,80
mit gebratenen Zwiebeln, Apfeln und Réstkartoffeln
aus der Griebenschmalzpfanne

Ofenfrischer Allgauer Jungschweinebraten € 10,80
mit Semmelknddel

Paniertes Schnitzel ,Wiener Art“ mit Pommes € 10,80

Rahmschnitzel aus dem Schweineriicken € 15,80
mit ChampignonrahmsoRe, Marktgemise und Spatzle

Feine Bandnudeln mit gerauchertem Lachs € 12,80
und frischem Lauchrahm

Schwébischer Sauerbraten € 13,50
mit Spatzle und Preiselbeeren

Hausgewickelte Rinderroulade € 15,80
mit Allgduer Kasspatzle und Rostzwiebeln

Zwiebelrostbraten vom Roastbeef mit Spatzle € 18,80

~Schwibisches Leckerle* Zwiebelrostbraten € 19,80
vom Roastbeef auf Allgauer Kasspatzle mit Réstzwiebeln

Rinderfilet vom Grill mit griiner PfeffersoRe, € 24,80
Speckbohnen und Baunzen (Kartoffelnudeln)



,Versoffene Jungfern“
in Zimt und Zucker mit Vanilleeiscreme
€ 6,50

Knusprige Apfelkichle
in Zimt und Zucker mit Vanilleeiscreme
€ 6,50

Hausgemachte Dampfnudel mit VanillesoRe
€ 7,20

Pfannenfrischer Kaiserschmarren
(Dessertportion) mit Apfelmus
€ 7,50

Feiner Apfelstrudel
mit VanillesoRe oder Vanilleeiscreme
€ 6,20

Tasse Seeberger Espresso
mit einer Kugel Vanilleeiscreme
€ 3,20

Bitte fragen Sie Ihren Service nach unserer Eiskarte



Brotzeit

Portion Gruibenschmalz
mit Bauernbrot
€ 5,50

waure Kumpel*
Saurer Romadur mit Zwiebeln
und Saure Wurst mit Bauernbrot
€ 7,20

Wurstsalat mit Allgduer Bergkase,
Zwiebeln und Bauernbrot
€ 7,20

Portion Bratkartoffeln
in Gruibenschmalz angebraten
€ 3.80

,Gromerhofplatte*
mit verschiedener Wurst, Allgduer Bergkise,
kaltem Braten, Leberwurst, Zwiebeln,
Ei, reichlich garniert, mit Bauernbrot und Butter
€9.80

Frische, hausgemachte Tellersulz
mit Bauernbrot

(nur in den Sommermonaten!)
€ 7,80

Allgéuer Bergkdse vom Laib
aus der Kédserei Baldauf in Lindenberg
mit Butter und Bauernbrot
€ 7,80



